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Menu

Pépinettes - Vinaigrette - , mais -, poivrons
Emincé de cuisse de poulet O - sauce provencale

[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce provencgale
Brocolis persillés

Vache qui rit Bio ®
Kiwi Bio

Salade de blé arlequin - Vinaigrette
Beignet de calamars a la romaine
Epinards a la Béchamel

Saint Nectaire AOP@
Créme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon © @

Céleri rapé - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette
Allumettes de porc fagon carbonaral)

/Poisson MSC fagon carbonara@

Macaronis Bio @

Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange el

Gateau du chef aux pralines roses ™

Radis rose -, beurre
Curry doux de carottes et pois chiche

Semoule Bio @
Suisse sucré

Orange Bio @

Vendredi

) Origine France (& Produit labellisé Bio o Régional ) Plat signature
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Gouters

Pain
Miel golter
Compote pomme poire

Pain
Saint Méret Bio @
Banane Bio @

Pain au lait
Chocolat barre
Compote pomme banane

Biscuit pompon
Compote pomme@

Vendredi

D Bio O produit labellisé



