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Menu

Taboulé d'hiver (semoule Bio) - Vinaigrette au citron

Saucisse de Toulouse @
/Roulé végétal golt merguez

Haricots verts Bio a I'échalote @ @
Yaourt nature Bio de la laiterie CARRIER @ ©
Pomme Bio (2]

Carottes répées@ - Vinaigrette a I'orange
Bolognaise de lentilles Bio @
Riz de Camargue IGP pilaf(‘?)

Fourme d'Ambert AOP (régional) 00
Flan nappé caramel

Paté en crolite

/Toast - Tartinade Betteraves Bio et fromage frais ®
Paupiette de dinde - Sauce aux marrons et pain d'épices

[Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce aux marrons et pain d'épices

Gratin dauphinoiso
Clémentine - Friandise de Noel

Tarte du chef au chocolat et mandarine ©

Salade de pommes de terre et oeufs durs - Vinaigrette
Beignet de calamars a la romaine

Brocolis béchamel

Petit moulé nature

Poire

Vendredi

) @ L, @ . L, 0 . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Bio ®’Regional ““"Produit labellise - Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.
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Gouters

Gaufre liégeoise
Compote pomme®

Petit beurre
Suisse fruité

Banane Bio 5o

Pain
Vache qui rit
Pomme Bio (2]

Pain
Pate a tartiner
Compote pomme®

Vendredi

Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.
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