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g Palets chocolat pour dégustation chocolat au lait
) 40% cacao, 200g.

Ballotin mélange pralinés, palets de
dégustation, 250g.

Papillotes (amandes noisettes), 200g.

Pates a tartiner; 50% de noisettes, 400g.

Tablette de 'avent chocolat noir,
74 % cacao, 120g.

Tablette de 'avent chocolat au lait,
43% cacao, 120g.



54 Grande Rue
26340 Saillans
0626 67 26 10

contact@chocolatiersdart.com
www.chocolatiersdart.com

Nos feves viennent de plantations certifiées en agriculture biologique et
surtout en agro-foresterie, cest a dire que nos cacaoyers ne poussent pas seuls en
mono-culture, mais grandissent en compagnie de manguiers, caféiers, ananas, bananiers...
Ce qui nous permet d’avoir un chocolat au goiit complexe et trés peu amere malgré un taux
de cacao élevé.

Notre chocolat est un assemblage maison de 2 grands crus du Pérou et de République
Dominicaine, alliant subtilité, caractere et tendresse, pour un équilibre parfait.

Artisan chocolatier au sain d’'une coopérative d’activités, nous travaillons un chocolat noir
bio a 74 % de cacao est pure origine Amérique latine (Pérou, Equateur et

Saint Domingue), chocolats pur beurre de cacao.

https://www.grap.coop

[llustration & graphisme : Héléne Beuzit - Inbzit@gmail.com



