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Du 22/09/2025 au 26/09/2025

Menu

Taboulé (semoule Bio) Estival © @ - Vinaigrette au citron

Sauté de dinde FR@ - Sauce champignons
/Pané fromager

Chou fleur CE2 persillé (&
Gouda Bio @
Pomme Bio (régional) @0

Carottes Bio rapées D. Vinaigrette
Encornets de calamars - Sauce provencale
Riz de Camargue IGP pilaf®

Yaourt ar6me fraise au lait de la ferme des Ayguees o
Raisin noir

Tomates et mozzarella - Vinaigrette au basilic
Bolognaise de boeuf) ©

/Bolognaise de lentilles

Macaronis Bio @

Chantilly

Cake du chef citron basilic

Salade verte - Vinaigrette
Parmentier de lentilles Bio 4 la tomate @

Saint Nectaire AOP@
Mousse au chocolat au lait

Vendredi

O ) D @ . L, @ L, O . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Plat signature = Bio “"Produit labellisé ='Régional %7 Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.
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Gouters

Gaufre liégeoise
Suisse sucré

PruneQ

Pain
Vache qui rit
Pomme Bio (2]

Pain
Chocolat barre
Compote pomme banane

Beignet chocolat noisette
Compote pomme@

Vendredi

Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.
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