
ECOLE SAILLANS
Du 13/01/2025 au 17/01/2025

Régional Produit labellisé Bio Origine France Plat signature
Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Menu

Lu
nd

i

Salade de pommes de terre, maïs  - Vinaigrette
Poisson blanc meunière MSC
Brocolis Bio béchamel
Petit moulé nature
Orange Bio 

M
ar

di
Chou rouge râpé - Vinaigrette à la moutarde à l'ancienne
CC Gratin de gnocchis au potiron et fromage à raclette
Yaourt arôme fraise au lait de la ferme des Ayguees 
Flan nappé caramel

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i

Salade verte - Vinaigrette à l'échalote
Jambon blanc Label Rouge
/Pané fromager
Macaronis Bio 
Bournette du Vercors (régional) 
Compote fraîche pomme Bio à la crème de marrons 

Ve
nd

re
di

Tarte au fromage du chef
Paupiette de veau FR  - Sauce moutarde
/Galette végétarienne - Sauce moutarde
Petits pois
Yaourt nature HVE de la ferme Chambon  - , sucre
Banane Bio 
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Gouters

Lu
nd

i Pain
Chocolat barre
Compote pomme

M
ar

di Beignet chocolat noisette
Orange Bio 

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i Pain

Confiture goûter
Banane Bio 

Ve
nd

re
di Pain

Petit moulé nature
Pomme Bio 


