
ECOLE SAILLANS
Du 16/12/2024 au 20/12/2024

Bio Régional Origine France Produit labellisé Plat signature
Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Menu

Lu
nd

i

Haricots verts Bio  - Vinaigrette persillée
Perles d'orge et pois chiche
Légumes couscous
Yaourt arôme citron Bio  GAEC des 2 rivières (régional) 
Orange Bio 

M
ar

di

Mélange de carotte et céleri râpé - Vinaigrette balsamique
Boulettes au boeuf  - Sauce au thym
/Boulettes végétariennes - Sauce au thym
Purée de pommes de terre et potiron
Brie
Compote pomme

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i

Pâté de campagne
/Rillettes de poisson  et saumon du chef au fromage frais bio
Paupiette de Volaille - Sauce champignons
/Boulettes végétariennes - Sauce champignons
Gratin dauphinois
Clémentine
Bûche de Noël
Friandise de Nöel

Ve
nd

re
di

Salade iceberg - Vinaigrette
Beignet de calamars à la romaine
Mélange de petits pois et carottes
Vercorais (régional) 
Flan à la vanille
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Gouters

Lu
nd

i Pain
Miel goûter
Compote pomme poire

M
ar

di Pain
Pâte à tartiner
Clémentine

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i Pain

Chocolat barre
Banane Bio 

Ve
nd

re
di Madeleine aux pépites de chocolat

Suisse sucré
Compote pomme


