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® ECOLE SAILLANS ®
® Du 11/11/2024 au 15/11/2024

Menu

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette aux oignons rouges
Gratin de gnocchis a la provencale

Camembert Bio
Pomme Bio (2]

Paté de campagne Label Rouge®
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Filet de lieu noir® - Sauce romarin
Riz IGP créole @

Saint Méret Bio @
Clémentine

Salade verte - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette
Wrap - Garniture Fajitas (égréné de boeuf, mais et sauce tomate aux épices mexicaine)

/Wrap - CC Garniture Fajitas (égrainé de pois Bio, mais et sauce tomate aux épices mexicaine)
Yaourt vanille Bio@
Cake aux pépites de chocolat du chef@

Vendredi

) @ L, @ . L, 0 . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Bio ’Régional *Produit labellisé “Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



ECOLE SAILLANS ®
Du 11/11/2024 au 15/11/2024
-

Gouters

Madeleine aux pépites de chocolat
Compote pomme poire

Pain
Chocolat barre
Poire

Pain
Miel golter
Compote pomme®

Vendredi

Dnio Dréai (@) . s O ) Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Bio ’Régional *Produit labellisé “Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



